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LE MENU « AU GRÉ DU CHEF » 

NO TR E CH EF SER T LA P E CH E E T L ES P R ODU I TS D U  JOU R  AU  GR E DES 
AR R IVAG ES E T DE S ON I NVE N TI V IT E .  

60 €  

ENTRÉE –  POISSON –  VIANDE –  DESSERT  

****  

ACCORD METS ET VINS 38 €  

 

 

 

 

 

 

 

ENTRÉES  

LE F OI E GR AS MAR BR É ,  G EL ÉE AU  V IN CH AU D,  P A I N D’ ÉP I CE S              2 2 

L’ ŒU F P AN É,  GR U É DE C ACA O                                                                 1 5        

LE S  SO T S L'Y -LA IS SE S ,  B OU I LLO N C I TR ON EL LE  &  CU R R Y                       2 0                                            
LÉGU ME S CR O QU AN TS     

LE TAR T AR E DE DAU R AD E,  CI TR O N CO NF I T                                            1 9               
ALGU E N OR I CR OU S T I LLA NT E         

NO TR E E NTR ÉE DU  M O M EN T                                                                  1 5         

PLATS 

LE C ANN EL LO NI D E R I S  DE VEAU  À  LA TR U FF E N OI R E                            4 8                 
CR ÈM E DE C ÈP E S  

LE BU T TER NU T ,  CH A TA I GNE S E T H U I LE DE NO IX                                2 7   

LE F I LE T DE BŒU F DE SA LER S,  CAR O T TE S FAN ES ,  CH A TA IGN ES           3 7             
BON IT E ,  JU S D E P OR T O  

LE C ABI L LAU D À LA LA I T U E DE M ER ,  R IZ CR OU S T I LLA NT                      2 9  
CR ÈM E SA FR AN ÉE           

LE S SA IN T JA CQU E S ,  END IV ES BR A IS ÉE S À  L’ OR AN GE                            3 9         
H U ILE D E P ER S I L                                 

NO TR E SU G GE ST IO N DU  MOM EN T            2 8     

DESSERTS 

LA TAR T E DES TR U CTU R É E CO ING  &  AGR U ME S          1 2
                                                                                                       
«  L’ IR ISH  BABA  »              1 2 

LA TAR T E SOU FF LÉ E AU  CH OC OLA T ,  GLA CE VAN I L LE         1 2 

LE P A VLO VA ,  K IW I-A NAN AS                         1 2        

NO TR E DE SS ER T DU  MOM EN T            1 2 
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« TASTING MENU » 

 

60 €  

STARTER –  FISH –  MEAT –  DESSERT  

****  

WINE PAIRING 38 €  

 

 

 

 

 

 

STARTERS  

TH E M AR BL E FO I E GR AS                                                         2 2                                     
JEL LY MU L LED W IN E ,  TO AST OF “P AI N D’ ÉP I CE S”  

TH E BR EADED EG G ,  CO CO A NIB S                           1 5        

TH E OY S TER  M EA T L EM O NGR AS S &  CU R R Y  BR O TH                     2 0                                            
CR U NCH Y VEG E TABL ES  

SEA  BR EAM TAR TAR E ,  L E MON CON F IT                                                    1 9                   
WI TH  A CO NDI ME N T OF NOR I       

OU R  STAR T ER  OF TH E M OME NT                       1 5         

MAIN COURSES  

TH E C ANN EL LO NI OF SW EE TBR EAD  WI TH  B LAC K TR U F FL E                 4 8                 
CR EAM OF CEP S  

TH E BU T TER NU T ,  CH ES T NU T S AND WA LNU T S OI L                                 2 7   

TH E B EE F F IL E T,  CAR R O TS ,  CH ES TNU T S                                                  3 7        
BON IT E AND P OR TO JU I C E       

TH E C OD W I TH  SEA LE T T U CE ,  CR ISP Y R IC E                                            2 9                
AND CR EA M O F SA FFR O N   

TH E S CA LL OP S ,  BR AI SED ENDI V ES  &  OR AN GE ,  P AR SL EY O IL                  3 9              

OU R  SU GGE S TI ON O F TH E  MO ME NT            2 8     

DESSERTS 

TH E QU IN CE  A ND C ITR U S  TAR T                                    1 2
                                                                                                       
TH E «  IR ISH  BA BA  »              1 2 

TH E CH OC OLA TE TAR T ,  V ANI LLA IC E CR EAM          1 2 

TH E P A VLO VA ,  K IW I -P IN AP P LE                                 1 2        

OU R  DES SER T O F TH E  M OME NT            1 2 


